
RESTAURANT



RESTAURANT

CUISINE TRADITIONNELLE DE SAISON

F O R M U L E  M I D I

plat du jour +

café gourmand

25€



ENTRÉES

ŒUF MAYONNAISE
ail des ours, sarrasin soufflé   8

BURRATA & LÉGUMES
DE SAISON
légumes du moment cuits et crus   11

CEVICHE DE DAURADE
avocat, mangue, leche de tigre au piment,
crème coco   14

CROQUETTE DE HADDOCK
patate douce, radis daikon, yaourt grec,
satay   11

VITELLO TONNATO
chiffonade de rôti de veau, sauce au thon,
câpres   11

SALADE CÉSAR
filet de poulet croustillant, romaine, œuf,
parmesan, tomates cerises, croûtons,
sauce aux anchois   24

lentilles beluga, légumes confits, feta, pickles, avocat,
oignons rouges, vinaigrette, herbes fraiches   21
(supp saumon fumé +7€)

SALADES

SALADE VEGGIE

PÂTES

POLPETTE À L’ITALIENNE
pappardelle, boulettes d’agneau et porc,
sauce tomate, sauge   22

RISOTTO VERDE
pesto du moment, légumes croquants,
parmesan, citron confit   22

Prix en € TTC, service compris. végétarien sans gluten



végétarien sans gluten

VIANDES ET POISSONS

FISH BURGER XL

TARTARE DE BŒUF
TRADITIONNEL

pain brioché artisanal, steak de saumon,
coleslaw acidulé, oignons frits, mayo spicy,
aneth, frites   26

DOS DE CABILLAUD
mousseline de carottes, fenouil confit, pesto   29

NOIX D’ENTRECÔTE
noix d’entrecôte Black Angus d’Argentine (200g),
sauce chimichurri, jus de viande, frites   39

bœuf charolais et condiments, servi avec frites
et salade   23

VEGGIE

TAJINE DE LÉGUMES
courgettes, tomates, poivrons, pommes de terre,
pois chiches, olives, citron confit, amandes   19
(supp merguez +7€)

GARNITURES

Frites / Salade verte / Poêlée de légumes /
Riz basmati / Merguez 7

Prix en € TTC, service compris.

MENU ENFANT

steak de bœuf charolais ou poulet crispy
+ garniture au choix

+ yaourt (fraise ou abricot)
15



sans gluten

DUO DE FROMAGES

DESSERTS

BROWNIE CHOCOLAT DULCEY 11

Au choix : Cantal, Comté, Saint Marcellin, Gorgonzola
pâte de coings, noisettes 

9

Prix en € TTC, service compris.

PAVLOVA MANGUE-PASSION
meringue, fruits frais, chantilly, basilic, huile d’olive 

12

TARTELETTE FRAISE & RHUBARBE
pistaches concassées

12

CAFÉ GOURMAND
au choix : espresso, thé ou allongé + mignardises du moment

10

chocolat noir, caramel, cacahuètes



BOISSONS

SOFTS

BIÈRES

PRESSION

FAIT MAISON

THÉ GLACÉ -
BISSAP - 
CAFÉ GLACÉ
LATTÉ GLACÉ 
+supp sirop : caramel, vanille, pumpkin spice   

infusion d’hibiscus, menthe, citron

7

7

6

7

6.5

7

7

+1

8.5

10

10

+1.5

EAUX

EVIAN / BADOIT
BADOIT ROUGE
+ sirop 

6

6

50cl

33cl

JUS DE FRUITS

ORANGE / PAMPLEMOUSSE / POMME 533cl

25cl 50cl

EAST PARIS LAGER -
BARGE DU CANAL IPA -
COLOMBA BLANCHE -
+supp picon / supp sirop

Brasserie Paname

Brasserie Paname

Brasserie Pietra

SODAS

COCA-COLA / ZERO
LIMONADE
FEVER TREE GINGER BEER
FEVER TREE SPARKLING PINK GRAPEFRUIT
FEVER TREE TONIC

6

6

7

7

7

33cl

20cl

20cl

20cl

25cl

8100cl

CAFÉS & THÉS

ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
NOISETTE
ALLONGÉ
CAPPUCCINO / LATTE / CRÈME
CHOCOLAT CHAUD -
THÉ
+supp lait végétal : avoine, coco, soja 
+supp sirop : caramel, vanille, pumpkin spice 

3

3.5

3.5

3.5

6

6

6

Valrhona

(parfum au choix)

+1.5
+1

+1.5

+1

thé rooibos, citron jaune, miel 

Prix en € TTC, service compris.



VINS 

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

ROSÉ

MIRAFLORS -DOMAINE LAFAGE
Languedoc-Roussillon - Mourvèdre, Grenache gris,
Grenache noir

7,5 39

LA BELLE VIE - CHÂTEAU ASTROS
Côtes de Provence - Grenache, Cinsault, Mourvèdre

8,5 45

SCALABRONE
Italie - Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot

70

ROUGE verre bouteille

ROCK’N RHÔNE - LES GRANDES SERRES
Vallée du Rhône - Cinsault, Grenache,
Mourvèdre, Syrah

6.5 35

NICOLAS - DOMAINE LAFAGE
Languedoc-Roussillon - Grenache Noir,
Vieilles Vignes 

7.5 39

DOGAJOLO
Italie Toscane - Sangiovese

9,5 50

BLANC

LE PETIT CONNETABLE
Vallée de la Loire - Sauvignon 

verre bouteille

5.5 29

CENTENAIRE - DOMAINE LAFAGE
Grenache Blanc, Grenache Gris, Roussanne

7.5 39

75cl12cl 75cl12cl

LA RÉTRO - DOMAINE LAFAGE 
Languedoc-Roussillon - Grenache Noir,
Grenache Gris, Lladoner

5.5 301L

BULLES

SPUMANTE
CHAMPAGNE BRUT - 
CHAMPAGNE ROSÉ - 
CHAMPAGNE BLANC DE BLANC - 
CHAMPAGNE BLANC DE BLANC - 

Gosset

Gosset

Gosset

Ruinart

7,5

19

30

96

150

250

130

8.5 45WHITE WIDOW - LES GRANDES
SERRES
Côtes-du-Rhône - Clairette, Grenache Blanc,
Marsanne 

9.5 50CHÂTEAU FOUQUET - DOMAINE
FILLIATREAU
Saumur - Chenin CHÂTEAU TRÉBIAC

Bordeaux - Merlot, Cabernet Sauvignon
9,5 50

GRANDS FORMATS 

MIRAFLORS - DOMAINE LAFAGE
NICOLAS - DOMAINE LAFAGE
DOGAJOLO
DOGAJOLO 

bottle

1.5L 72

72

85

160

1.5L

1.5L

3L



01.88.32.74.27
bonjour@arborerestaurant.com

www.arborerestaurant.com
@arboreparis
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