Menu Dégustation
31 décembre 2024

Amuse Bouche :
Huitres pochées / Sauce poivre /
Guanciale / Noisettes

Entrée 1 :
St Jacques / Sabayon champagne
bergamotte / Daikon / Poire

Entrée 2 :
Foie gras / Passion / Pain d’*¢pice

Plat 1:

Homard / Bisque a la goannaise /
Fenouil / Cresson

Plat 2 :
Boeuf Wellington / Trufte d’hiver /
Jus de viande

Pré-dessert :

Sorbet Litchi / Caviar de
pamplemousse / Saké

Dessert :
Parfait litchi / Rose / Biscuit cuillere /
Granité pamplemousse




